CONFIENTE

MAREMMA TOSCANA ROSSO
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CONFIENTE ist der Name des Flusses der weiter unten, am Fufde des Weinbergs flieft,
auf dem die Syrah-Reben angebaut werden.

Auf einer nach Osten ausgerichteten, roterdigen Anhéhe haben wir diese in Frankreich
beheimatete Rebsorte, deren Urspriinge im mittleren Orient vermutet werden,
angebaut. Die sorgfiltige Materialauswahl, der 6kologische Anbau, die Selektion der
Weinbeeren auf Sortiertischen und die natiirliche, von Zusatzstoffen freie Herstellung
sorgen dafiir, dass dieser Wein den im Binnenland gelegenen, nordlicheren und
kiihleren Landstrich der Maremma originalgetreu abbildet.

Weinberg LECCIO

Rebstock: 100% Syrah

Anbaujahr: 2006 Pflanzweite: 1,80 x 0,80 m

Pflanzdichte: 6944 Rebstocke pro Hektar

Bodentyp: mittelschwerer, tendenziell lehmhaltiger Boden mit gutem Eisengehalt
Hangausrichtung: Osten Hohe: 120 m i. M.

Reberziehung: Spaliererziehung mit Kordon und Zapfenschnitt
Bewirtschaftungsart: 6kologisch (zertifiziert)

Unkrautvernichtung: maschinell

Dungung: organisch (Stalldung), Mischsaat (Hiilsenfriichte, Graser) fir
Grindiingung

Gewicht pro Rebstock: 700 Gramm (entsprechen einem Ertrag von 50 qt/ha)
Zeitpunkt der Lese: Anfang September je nach Wetterlage

Vinifikation
Art der Lese: Auswahl der Weintrauben an den Rebstocken und Ernte per Hand in
ONFIENE Kisten von 18 kg
—— Traubenselektion: nach dem Entrappen aus den Weinbeeren auf dem Sortiertisch
TOSCANA Pressen der Trauben: erfolgt nicht
el Beflllen der Behalter: nach dem Schwerkraftprinzip ohne Einsatz von Pumpen

SYRAH

Garbehélter: Kleine konische Abschnitt in Franzdsisch Eiche / Slawonien (30 HI.)
Art der Garung: Spontangarung

Art der Hefe: wilde Hefen

Mazeration: 18 bis 20 Tage mit manuellem Durchmischen

Ausbau: 8/12 Monate in Eichenfassern Franzosisch

Reifung: 12 Monate in der Flasche

Alkoholgehalt: 14,0 Vol.-% entsprechend dem Jahr

SIMONA CECCHERIN

Der Wein

Farbe: leuchtendes Rubinrot mit violettem Rand.

Bukett: wiirzig mit Aromen von schwarzem Pfeffer, kleinen roten Beeren und
Trockenblumen. Schone Lakritznote.

Geschmack: intensiv und vollmundig mit Aromen von Vanille und Frucht; langer
Abgang mit lebhaften Tanninen. Grof3es Alterungspotenzial.

Ideal zu: Nudelgerichten mit Pilzen, Steak (z. B. vom Chianina-Rind),
Wildschmorgerichten, kraftigen Kasespezialitaten.

Lagerfahigkeit: Uber 5 Jahre. Alterung mit wichtigen Reifung der tertiiren.
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